
 
Alle buffetten zijn voorzien van een mooi assortiment frisse groentjes, aardappelen naar keuze, 

koude sausen, rijst, pasta en broodjesassortiment. Wij komen uw buffet reeds verzorgen vanaf  40 

personen. Personeelskosten voor het bedienen achter het buffet is € 35/u/kelner. 

Populair buffet van vlees en vis: € 22.50/pp 

• Verzorgde schotels met gepocheerde zalm, gerookte heilbot, zalm en forel. 

• Opgevulde tomaat met Noordzeegarnalen, gamba’s, rivierkreeftstaartjes, tongrolletje. 

• Ham en asperge, gebakken rosbief, varkensgebraad Duroc d’olives, kippenwit, gerookte Cobourg, 

salami,eitjes en fruit. 

• Frietjes en sausjes 

Breughelbuffet: € 19.50/pp 

• Heerlijk buffet met boerenkost: paté, hoofdvlees, Veurnse hennepot, bloedworst, witte pens, 

gerookte Duroc d’olives ham, schelle van de zeuge, gebakken carré, kippenbout, lange vingers, 

saucison, droge worst, prépare, vleessalade, gehakt en varkenstong in vinaigrette. 

• Zure groentjes en sausjes 

• Aardappelen in hun jasje of gebakken krieltjes. 

Italiaans buffet: € 28.00/pp 

• Parmaham met meloenknikkers, Italiaanse salami, carpaccio van rund, Toscaanse kippenfilet, vitello 

tomato, paté, pizza, bruschetta met tomaat en basilicum, mozzarella met tomaat en olijfolie, pasta 

tricolore met kip, mortadella,  pancetta, olijven, zongedroogde tomaatjes, pepperoni, spekrolletjes, 

gegrilde groentjes, … 

 

 

 Voor grote groepen vraag een vrijblijvende offerte naar uw wens en budget 

• Beenham op de grill à volonté met koude groentjes, krieltjes gebakken, fruit en sausen 

• Ardeens gebraad met gebakken krieltjes en koude groentjes, fruit in buffetvorm 

• Hutsepot met worst, kotelet en spek 

• Winterbarbecue 

• Stoofvlees/vol au vent met frietjes 

• Pastabar in foodtruck ( coming soon !!!!!) 

Buffetten 


